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Mostra-reportage sui bambini nelle carceri italiane

“Che ci faccio io qui?”

Sara inaugurata domani alle 18 la mostra-
reportage “Che ci faccio io qui? I bambini
nelle carceri italiane”, ospitata presso la Sala
Santa Rita del Comune di Roma in via
Montanara 8 dal 9 al 29 settembre prossimi.

Le immagini di cinque famosi fotografi -
Marcello Bonfanti, Francesco Cocco, Luigi
Gariglio, Mikhael Subotzky e Riccardo
Venturi - denunciano la condizione dei bam-
bini costretti alla reclusione in spazi inappro-
priati, nella quotidiana, cruda realta — spesso
sconosciuta o ignorata — delle donne detenu-
te e dei loro figli. Se, infatti, molti sono stati i
contributi fotografici rivolti alla situazione
carceraria, manca un lavoro, specifico e com-

pleto, capace di documentare la situazione
esistente nel nostro Paese e offrire uno sguar-
do complessivo su questa drammatica situa-
zione. Le foto sono state scattate in cinque
Istituti penitenziari femminili: Roma -
Rebibbia, Avellino - Bellizzi Irpino-Pozzuoli,
Milano - San Vittore, Torino - Lo Russo e
Cutugno, Venezia - Giudecca.

La mostra & un’importante occasione per
richiamare l'attenzione delle Istituzioni su
questo problema e sollecitare la discussione
sulla proposta di legge a “tutela del rapporto
tra detenute madri e figli minori” attualmen-
te in discussione al Parlamento.

Promossa dall’Assessorato alle Politiche

Amati e odiati, nemici dell’al-
ta velocita e dei tacchi a spillo,
i selci o “sampietrini” che
lastricano ancora oggi molte
strade del centro storico di
Roma sono da tempo al cen-
tro di polemiche. Questi bloc-
chetti di lava basaltina devo-
no forse il loro nome al fatto
che sono stati usati anche per
pavimentare I'enorme piazza
San Pietro. Non venivano
cementati, ma semplicemente
posati e poi battuti su un letto
di sabbia o pozzolana a
mezzo dei tipici “mazzabec-
chi” di legno sollevati da terra
e poi lasciati pesantemente
ricadere con ritmo regolare da
due robusti operai.

Il dibattito tra i loro sostenito-
ri e i loro detrattori ha origini
lontane e risale almeno al
tempo di Sisto IV (1471 -
1484), un pontefice molto
impegnato nel rinnovamento
urbanistico di Roma, che rico-
stitul l'ufficio dei curatori
delle pubbliche vie per
sovrintendere all’allargamen-
to e alla regolarizzazione delle
strade adiacenti ai nuovi edi-
fici. Secondo l'opinione che
fini con il prevalere, la lava
basaltina e una roccia compat-
ta e assolutamente impermea-
bile, che non assorbe né lascia
passare I'acqua, tanto & vero
che in molti punti di Roma
rivolti a nord il selciato,
soprattutto nelle ore notturne,
risulta bagnato anche con il
sereno, perché vi si deposita
tutta I'umidita dell’aria.

Cosi Sisto IV fini con il pavi-
mentare con i mattoni il tratto
di strada papale corrispon-
dente all'odierno  Corso
Vittorio Emanuele, fra
Sant’Andrea della Valle e il
Ponte Sant’Angelo, come
ricorda il Ciacconio nella bio-

Culturali e della Comunicazione del Comune
di Roma, I'esposizione nasce dalla collabora-
zione tra Contrasto e 1’ Associazione di volon-
tariato “A Roma, Insieme” con il sostegno
della Provincia di Roma - Assessorato alle
della
Organizzazione di Zetema Progetto Cultura.
All'inaugurazione saranno presenti l'asses-
sore alle Politiche Culturali Umberto Croppi,
'assessore alle Politiche Sociali e per la
Famiglia della Provincia di Roma Claudio
Cecchini, il Presidente dell’Associazione “A
Roma, Insieme” onorevole Leda Colombini e
il Direttore di Contrasto Roberto Koch.
Alessandro Venditti

politiche  Sociali e

Famiglia.

La lastricatura a selciato si impose a Roma con Sisto V

E’ fatta di alti e bassi
la storia dei “sampietrini”

grafia del Pontefice.

Ancora dopo la morte di papa
Della Rovere, nel 1489, Saba
Porcari fece ammattonare
tutta la piazza di Campo de’
Fiori, con la bella spesa di 210
fiorini d’oro.

Per motivi di praticita e di
economia, non erano pochi i
proprietari di case che siste-
mavano la strada davanti alle
proprie abitazioni con dei
selci molto piti piccoli dei
basoli usati dagli antichi

romani, ma certo pitt grandi
di quelli odierni.

Contro di loro si scaglio la
bolla di Pio IV del 1565, diret-
ta ai “Magistri urbis”, la cui
traduzione dal latino suona
pitt 0 meno cosi: “Roma e
molto soggetta all'umidita e
in talune parti con la selciatu-
ra le strade divengono anche
pitt umide. Percid proibiamo
a chiunque di fare selciati,
anche se davanti alle proprie
case, sotto pena dell’esilio ai

muratori, di 200 ducati di
multa ai padroni e altre pene
pecuniarie e corporali ad arbi-
trio. Vogliamo invece che
tutte le vie di Roma siano
coperte di mattoni cotti, con le
interlinee, chiamate guide, di
peperino, travertino e pietra
silicea”. Tali guide servivano
per meglio resistere al cammi-
no delle carrozze.

Il sistema a mattoni era pero
piuttosto costoso. Da un pro-
cesso per inadempienza cele-

brato nel 1586 contro gli
appaltatori della nettezza di
Roma, si viene a sapere che le
strade erano tutte fatiscenti e
che il mattonato costava tre
scudi (ossia circa 30 giuli) la
canna quadrata e il selciato
solo 22 giuli.

Fu quindi con Sisto V (1585 -
90) che la lastricatura a selcia-
to si impose nelle vie di
Roma. Dai registri dei suoi
mandati risulta che, tra il gen-
naio e il luglio del 1587, tale

Pontefice diede ordine al suo
tesoriere di pagare ai maestri
delle strade per la loro lastri-
catura ben cinquemila scudi,
con i quali, al prezzo corrente,
si dovevano realizzare circa
diecimila metri quadrati di
selciato. Gli avversari del sel-
cio non si erano ancora dati
per vinti e nell’agosto del 1588
la  Congregazione  dei
Cardinali preposti al piano
regolatore ordind al Consiglio
comunale di lastricare le stra-
de cittadine con i mattoni. Ma
sarebbero stati gli ultimi colpi
di coda. I mattoni erano ina-
datti a sostenere il traffico
sempre crescente delle carroz-
ze.

Nella tranquilla Roma papali-
na del primo Ottocento il sel-
ciato davanti casa era consi-
derato quasi un lusso, come
spiega Giuseppe Gioachino
Belli nel sonetto “La fanga de
Roma”, composto il 28 marzo
1834. “Questa? eh nnemman-
co ¢ ffanga. Pe vvedella / s'ha
d’anna a li sterrati a ppiazza
Poli / indov’abbito io; ché ssi
nun voli / ce trapassi in bar-
chetta o in carrettella. / Ce
fussi armeno un po’ de sercia-
tella / attorn’attorno, quattro
serci soli, / a mette er piede e
anna ssott’a 1i scoli / de le
gronnare! ma nemmanco
quella. / Pe rricrami ne famo
oggni tantino; / e allora
ecchete dua cor un treppiede
/ un cannello coll’acqua e un
occhialino. / E a sti scannajji
tu cce pijji fede: / ebbe, so
ggia ddiescianni cor cudino /
e la serciata ancora nun ze
vede”.
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A tavola con gusto...romano
Tutto il profumo del bosco nel castagnaccio

Ancora lo si trova in qualche
forno un po’ all’antica, ma lo
si pud anche preparare in
casa con poca spesa e nessuna
fatica: e il castagnaccio, oggi
adatto a una merenda diversa
dal solito, ma un tempo un
piatto unico per le tavole piti
povere, dove poteva sostituire
un pasto per il suo elevato
contenuto calorico.

Furono i greci a iniziare la dif-
fusione del castagno in
Europa, ampliata dai romani

e poi proseguita per tutto il
medioevo grazia ai monaci.
Innanzi tutto bisogna procu-
rarsi dell’ottima farina di
castagne. La migliore non &
quella industriale, ma quella
ottenuta dalle castagne secca-
te lentamente con il fuoco, pri-
vate dell'involucro esterno e
della pellicina e infine maci-
nate a pietra, per ottenere una
farina finissima di un tenue
color avorio.

Se ne mette mezzo chilo in

un’insalatiera con un pizzico
di sale, quindi si aggiunge
poco alla volta tanta acqua tie-
pida da formare un impasto
né troppo denso né troppo
liquido. Bisogna fare molta
attenzione che non si formino
dei grumi. Si olia una teglia e
vi si pone I'impasto che non
deve superare un centimetro e
mezzo di altezza. Si spruzza
ancora un po’ d’olio extraver-
gine di oliva e si mette nel
forno ben caldo. Intanto si fa

bollire per qualche secondo
una bella manciata d’uva sul-
tanina e si strizza bene. Dopo
pochi minuti di cottura si
toglie la teglia dal forno e si
cosparge con I'uva sultanina e
un pugno di pinoli, quindi si
rimette a cuocere per circa
un’ora, fino a quando la
superficie del castagnaccio
non apparira scura e screpola-
ta.
Cinzia Dal Maso
cinziadalmaso@yahoo.it




